
Menus Scolaires

Semaine du 27 avril au 1er Mai 2026

Betteraves 
vinaigrette

Rôti de dinde au 
jus 

Œufs durs

Epinards 
béchamel

Beignet chocolat

Carottes râpées 
vinaigrette 

Lasagnes de 
légumes 

Rondelé nature

Fromage blanc 
aux fruits

Concombre à la 
ciboulette

Couscous de 
légumes

(Semoule)

Saint Nectaire

Fruit de saison

Poisson sauce 
citron 

Poêlée de haricots 
vert et carottes aux 

flageolets 

Pommes vapeur 

Emmental

Fruit de saison

Fête du travail

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Fruit de saison
Pain au lait
Confiture

Jus 
Gaillardise

Yaourt arôme

Compote 
Lait 

Marbré

Fruit de saison
Pain

Fromage

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Semaine du 04 au 08 Mai 2026

Croustillant 
emmental 

Petits pois

Pont l’évêque

Crème dessert 
vanille

Radis beurre 

Filet de poisson 
au cumin

Flan de courgettes 

Tortis

Glace

Salade verte aux 
dés d’emmental

Paella aux 
légumes

(Riz)

Yaourt nature 
sucré

Sauté de bœuf au 
curry

Omelette

Pommes vapeur 
et brocolis

Camembert

Fruit de saison

Victoire 1945

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Jus de fruit 
Barre de chocolat

Pain

Fruit de saison
Pain au lait
Confiture

Compote de fruits
Pain 
Miel

Fruit de saison
Yaourt brassé

Cake

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Betteraves 
vinaigrette

Steak de boulgour 
sauce tomate

Pennes

Fruit de saison

Pastèque 

Bœuf à la 
provençale
Omelette

Semoule sauce 
tomate 

Grillée aux 
pommes 

Terrine de 
légumes 

mayonnaise

Tarte aux légumes 
maison

Salade composée 
(carottes, tomates)

Liégeois chocolat

Ascension

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Compote
Pain

Fromage 

Jus de fruits
Yaourt aromatisé

Palmito

Fruit de saison
Lait

Cake

Compote
Pain au lait

Pâte à tartiner

Semaine du 11 au 15 Mai 2026

Saucisse de 
Francfort 

Saucisse veggie

Carottes braisées 

Edam

Fruit de saison et 
biscuit 

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Omelette

Pommes sautées

Munster 

Fruit de saison

Concombre 
vinaigrette

Parmentier de 
patate douce et 
sa duxelles de 
champignons

Brie

Mousse au 
chocolat

Tomate et fêta

Rôti de porc aux 
oignons

Tomate farcie aux 
légumes

Pâtes 

Fromage blanc 
nature

Melon jaune

Filet de poisson au 
citron

Quiche tomate et 
chèvre

Courgettes

Fruit de saison

Carottes râpées 
vinaigrette 

Bœuf à l’orientale
Couscous aux 

légumes

Semoule

Liégeois vanille

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Fruit de saison 
Pain 

Fromage

Jus de fruits
Brioche tranchée

Confiture

Fruit de saison
Lait

Gaillardise

Compote 
Yaourt nature 

Madeleine

Compote
Pain

Barre de chocolat

Semaine du 18 au 22 Mai 2026

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Lundi de 
pentecôte

Poisson sauce 
citron

Croustillant au 
fromage 

Potatoes

Edam

Fruit de saison

Betteraves
vinaigrette 

Sauté de bœuf au 
jus 

Feuilleté jardinier

Carottes à la 
crème

Yaourt nature et 
biscuit 

Salade de riz aux 
légumes 

croquants 
(tomates, poivrons et maïs) 

Poulet rôti
Œuf dur sauce 

béchamel

Epinards 

Fromage blanc à 
la vanille

Melon 

Lasagnes aux 
légumes 

Gouda

Chou à la crème

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Jus de fruits
Brioche

Confiture

Fruit de saison
Pain 
Miel

Compote
Lait 

Cake

Fruit de saison
Pain

Fromage

Semaine du 25 au 29 Mai 2026

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Filet de poisson à 
l’aneth

Galette de boulgour 
pois chiches sauce 

tomate 

Pommes vapeur 

Camembert

Fruit de saison 

Salade de riz

Nuggets de poulet
Nuggets de blé

Petits pois 

Rondelé 

Pastèque 

Pizza au fromage

Salade verte 

Crêpe au chocolat 

Concombre à la 
crème

Sauté de bœuf au 
cumin

Omelette à la 
ciboulette

Semoule aux 
petits légumes 

Yaourt 
aromatisé

Tomate mimosa

Pâtes

à la mexicaine

Saint Nectaire

Fruit de saison 

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Compote
Pain au lait

Pâte à tartiner

Fruit de saison
Lait 

Cake 

Fruit de saison
Brioche 

Miel

Jus de fruits
Pain

Confiture

Fruit de saison
Pain

Fromage

Semaine du 1er au 05 Juin 2026

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Pané de blé 
tomate mozzarella 

Brocolis

Emmental

Tarte au flan

Carottes râpées 
citron orange

Rôti de bœuf 
mayonnaise

Œuf dur 
mayonnaise

Taboulé
(semoule)

Fruit de saison

Pastèque

Poêlée de 
légumes

Et blé

Comté

Fruit de saison

Concombre 
vinaigrette

Chipolatas
Saucisse veggie

Carottes sautées 
et riz 

Yaourt 
aux fruits

Filet de poisson
Parmentier de 

légumes

Pommes vapeur 

Bûche du pilat

Crème dessert 
chocolat

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Fruit de saison 
Brioche tranchée 

Confiture

Fruit de saison 
Pain 

Fromage

Compote gourde
Jus de fruits
Gaillardise

Fruit de saison
Pain au lait

Barre de chocolat

Lait
Pain

Fromage

Semaine du 08 au 12 Juin 2026

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Semaine du 15 au 19 Juin 2026

Cordon bleu 
mayonnaise/ketchup

Pané de blé 
fromage et 
épinards 

mayonnaise/ketchup

Semoule

Camembert

Fruit de saison

Pâtes aux 
courgettes 

oignons sauce 
crémeuse

Saint Paulin

Fruit de saison

Tomate au basilic

Filet de poisson au 
four

Boulette chèvre 
miel 

Chou fleur et 
pommes de terre

Compote de fruits

Dahl de lentilles

Riz

Cantal

Fruit de saison

Pastèque et melon

Poulet froid 
mayonnaise

Œufs durs 
mayonnaise

Salade de 
pommes de terre

Glace

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Fuit de saison
Pain 
miel

Jus de fruits
Pain au lait

Barre de chocolat

Fruit de saison
Yaourt nature

Cake

Compote
Petit suisse aux 

fruits
Gaillardise

Lait
Brioche

Confiture

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Semaine du 22 au 26 Juin 2026

Salade de pâtes 
au pesto

(œuf, fêta, tomate et 
olives)

Camembert

Fruit de saison

Melon 

Sauté de bœuf au 
jus

Omelette

Frites

Yaourt sucré

Filet de poisson au 
citron

Falafels sauce 
tomate

Carottes 

Emmental

Salade de fruits et 
biscuit

Duo de tomates
et maïs

Sauté de veau au 
paprika

Feuilleté au 
fromage

Pommes de terre 
et haricots beurre

Fruit de saison

Tzatzíki de 
concombre

Couscous aux 
légumes

(Semoule)

Mimolette

Tarte aux 
pommes

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Compote
Pain

Pâte à tartiner

Fruit de saison
Pain au lait
Confiture

Compote 
Lait 

Marbré

Jus de fruits
Petit suisse nature

Palmito

Fruit de saison
Pain

Fromage

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Semaine du 29 juin au 03 Juillet 2026

Melon jaune

Bœuf braisé
Œuf dur sauce 

béchamel

Haricots verts et 
blé

Fromage blanc 
nature

Salade de tomate, 
maïs et fêta

Poisson grillé
Flan au fromage

Petits pois

Crème dessert au 
chocolat

Pizza margherita

Salade verte

Chanteneige

Fruit 
de saison

Pâtes aux  
courgettes, pois 

chiches, chèvre et 
basilic

Salade verte 

Camembert 

Fruit 
de saison

Cocktail 

Croustillant de 
poulet 

Nuggets de blé 

Frites 

Glace

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Fruit de saison
Yaourt à boire

Palmier

Lait
Pain 
Miel

Fruit de saison
Gaufre 

Briquette de jus

Fruit de saison
Pain 

Fromage

Fruit de saison
Yaourt brassé

Cake

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Semaine du 06 au 10 Juillet 2026

Betteraves 
vinaigrette 

Poulet froid
Galette de quinoa à 

la provençale

Taboulé 
(semoule)

Fruit de saison

Lasagnes 
épinards chèvre

Salade verte

Yaourt nature 

Fruit de saison

Rôti de veau 
Feuilleté aux 

légumes

Carottes cascots

Camembert

Brownie

Melon

Salade de 
pommes de terre 

aux œufs, tomates 
et cornichons

Brie

Glace

Poisson 
mayonnaise

Œuf dur 

Salade de riz
(concombre, tomate 

et maïs)

Emmental

Fruit de saison

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Compote
Brioche

Confiture

Compote
Pain au lait

Pâte à tartiner

Fruit de saison
Filou tube
Gaillardise

Fruit de saison
Lait

Madeleine

Fruit de saison
Pain

Confiture

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Semaine du 13 au 17 Juillet 2026

Pizza aux légumes 
du soleil

Salade composée 

Yaourt 
Aromatisé

Fruit de saison

FERIE

Carottes râpées 
au citron

Rôti de bœuf
Galette à la 
mexicaine

Frites

Fromage blanc 
nature

Pastèque 

Poisson meunière
Crêpe au fromage

Pommes de terre 
à l’anglaise 

Petits suisses aux 
fruits

Tomates au maïs

Rougail saucisses
Rougail saucisses de 

blé

Riz 

Mimolette

Glace

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Jus de fruits
Pain au lait

Barre de chocolat

Fruit de saison
Pain
Miel

Fruit de saison
Lait

Palmier

Fruit de saison
Yaourt aromatisé 

Gaillardise

Compote
Brioche

Confiture

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaire

Semaine du 20 au 24 Juillet 2026

Melon

Filet de dinde 
Haricots rouges à la 

tomate 

Salade de riz

Fromage blanc 
nature 

Tomate 
vinaigrette 

Salade de pâtes 
aux pois chiches 

et courgettes 
râpées 

Saint Paulin

Beignet framboise

Salade de 
concombre au 

yaourt 

Poisson 
mayonnaise

Œuf dur 

Salade de 
pommes de terre

Emmental

Rôti de bœuf 
Tomates farcies aux 

légumes

Boulgour

Tomme grise

Fruit de saison

Flan aux légumes 
du soleil

Salade verte

Comté

Fruit de saison

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Compote
Pain au lait

Barre de chocolat

Jus de fruits
Brioche

Confiture

Fruit de saison
Pain

Fromage

Fruit de saison
Lait

Palmier

Fruit de saison
Filou tube
Mini roulé

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Semaine du 27 au 31 juillet 2026

Saucisse de 
francfort
Omelette

Frites

Camembert 

Fruit de saison

Melon

Salade mexicaine
(maïs, haricots 

rouges, haricots 
verts, petits pois)

Munster 

Glace

Pastèque 

Rôti de veau
Boulettes de blé thaï 

Tortis

Mousse au 
chocolat

Bun’s végétal
(pain bun, steak de 
légumes, fromage, 
tomates, oignons 

frits) 

Salade 

Yaourt nature 
brassé

Fruit de saison et 
biscuit 

Courgettes râpées 
sauce citron

Salade de riz aux 
œufs 

Yaourt arôme 

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Fruit de saison
Yaourt nature 

Biscuit 

Jus de fruits
Brioche

Confiture

Fruit de saison
Lait

Cake marbré 

Compote
Pain au lait

Pâte à tartiner

Fruit de saison
Pain

Fromage

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Semaine du 03 au 07 Aout 2026

Betteraves 
vinaigrette 

Poulet froid
Galette de quinoa à 

la provençale

Taboulé 
(semoule)

Fruit de saison

Lasagnes 
épinards chèvre

Salade verte

Yaourt nature 

Fruit de saison

Rôti de veau 
Feuilleté aux 

légumes

Carottes cascots

Camembert

Brownie

Melon

Salade de 
pommes de terre 

aux œufs, tomates 
et cornichons

Brie

Glace

Poisson 
mayonnaise

Œuf dur 

Salade de riz
(concombre, tomate 

et maïs)

Emmental

Fruit de saison

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Compote
Brioche

Confiture

Compote
Pain au lait

Pâte à tartiner

Fruit de saison
Filou tube
Gaillardise

Fruit de saison
Lait

Madeleine

Fruit de saison
Pain

Confiture

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Semaine du 10 au 14 aout 2026

Pizza aux légumes 
du soleil

Salade composée 

Yaourt 
Aromatisé

Fruit de saison

Concombre 
vinaigrette 

Poulet rôti
Pois chiches aux 

poivrons

Semoule aux 
petits légumes

Crème dessert 
caramel

Carottes râpées 
au citron

Rôti de bœuf
Galette à la 
mexicaine

Frites

Fromage blanc 
nature

Pastèque 

Poisson meunière
Crêpe au fromage

Pommes de terre 
à l’anglaise 

Petits suisses aux 
fruits

Tomates au maïs

Rougail saucisses
Rougail saucisses de 

blé

Riz 

Mimolette

Glace

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Jus de fruits
Pain au lait

Barre de chocolat

Fruit de saison
Pain
Miel

Fruit de saison
Lait

Palmier

Fruit de saison
Yaourt aromatisé 

Gaillardise

Compote
Brioche

Confiture

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaire

Semaine du 17 au 21 aout 2026

Melon

Filet de dinde 
Haricots rouges à la 

tomate 

Salade de riz

Fromage blanc 
nature 

Tomate 
vinaigrette 

Salade de pâtes 
aux pois chiches 

et courgettes 
râpées 

Saint Paulin

Beignet framboise

Salade de 
concombre au 

yaourt 

Poisson 
mayonnaise

Œuf dur 

Salade de 
pommes de terre

Emmental

Rôti de bœuf 
Tomates farcies aux 

légumes

Boulgour

Tomme grise

Fruit de saison

Flan aux légumes 
du soleil

Salade verte

Comté

Fruit de saison

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Compote
Pain au lait

Barre de chocolat

Jus de fruits
Brioche

Confiture

Fruit de saison
Pain

Fromage

Fruit de saison
Lait

Palmier

Fruit de saison
Filou tube
Mini roulé

La liste des allergènes est disponible en annexe.



Menus Scolaires

Semaine du 24 au 28 aout 2026

Saucisse de 
francfort
Omelette

Frites

Camembert 

Fruit de saison

Melon

Salade mexicaine
(maïs, haricots 

rouges, haricots 
verts, petits pois)

Munster 

Glace

Pastèque 

Rôti de veau
Boulettes de blé thaï 

Tortis

Mousse au 
chocolat

Bun’s végétal
(pain bun, steak de 
légumes, fromage, 
tomates, oignons 

frits) 

Salade 

Yaourt nature 
brassé

Fruit de saison et 
biscuit 

Courgettes râpées 
sauce citron

Salade de riz aux 
œufs 

Yaourt arôme 

Label RougeAOC / AOP
Produits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine 

France
Produit local Plat végétarien

Produit laitier

Lait 100% France

Poisson Pêche 

Durable

Fruit de saison
Yaourt nature 

Biscuit 

Jus de fruits
Brioche

Confiture

Fruit de saison
Lait

Cake marbré 

Compote
Pain au lait

Pâte à tartiner

Fruit de saison
Pain

Fromage

La liste des allergènes est disponible en annexe.
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